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O objetivo deste estudo ¢é avaliar o efeito de saco tipo ‘raschel’ e cera Arua 18%, em algumas
caracteristicas fisico-quimicas de laranjas ‘Pera Rio’, durante armazenamento a 12+1°C, com
88-91% de UR e a temperatura ambiente (18-25°C, com 57-71% de UR). Os frutos foram
colhidos em pomar comercial na cidade de Jardindpolis/SP, transportadas ao Laboratério de
Fisiologia Pos-Colheita de Frutas, Flores e Hortalicas da Faculdade Dr. Francisco Maeda,
onde foram submetidas aos seguintes tratamentos: imersdo, durante cinco minutos, em cera
Arué 18%, secas ao ambiente e acondicionadas em grupo de 4 frutas em saco tipo ‘raschel’
(CR), imersdo, por cinco minutos, em &gua corrente de boa qualidade, secas ao ambiente e
acondicionadas em grupo de 4 frutas em saco tipo ‘raschel’ (R), e imersao, por cinco minutos,
em agua corrente de boa qualidade, seca ao ambiente e ndo acondicionadas, que correspondeu
ao tratamento testemunha (ST). As caracteristicas avaliadas foram acidez titulavel, sélidos
sollveis, pH, teor de &cido ascorbicos e indice de maturacdo. Pelos resultados obtidos, pode-
se concluir que os tratamentos interferiram nas caracteristicas fisico-quimicas, aqui avaliadas;
o teor de acido ascorbico diminuiu ao final do periodo armazenamento, independente do
tratamento e da temperatura de armazenamento. No geral, pode-se concluir que o melhor
tratamento foi a associagdo cera e saco tipo ‘raschel’, principalmente quando associado ao
armazenamento sob baixa temperatura pois prolongou a vida util em ambas temperaturas de

armazenamento.
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