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RESUMO: O presente trabalho avaliou algumas caracteristicas fisicas e fisico-quimicas de
tangerina ‘cravo’ colhida em trés estddios de maturacdo (verde, de vez e maduro). Trés amostras
de 5 frutas foram colhidas em cada estddio de maturacdo em planta de tangerina ‘cravo’ na
Fazenda Experimental da Faculdade Dr. Francisco Maeda, que foram avaliadas quanto as
caracteristicas: massa fresca por fruta, coloracdo, diametro longitudinal e transversal, indice de
formato, acidez titulavel, sélidos soluveis, pH, rendimento em suco, indice de maturacédo e
vitamina C. Pelos resultados obtidos pode-se verificar que o estadio de maturagdo influenciou as
caracteristicas avaliadas, como os teores de acido ascorbico, pH, sélido soltvel e indice de
maturacdo; o estddio mais indicado para a colheita € o maduro, principalmente levando em
consideracdo o teor de sélidos solGveis, rendimento em suco e coloragéo.

Palavras-chave: Citrus rediculata Blanco, Massa fresca por fruta, indice de maturacso,
Coloracéo, Indice de formato, Rendimento em suco.

Nucleus, v.11, n.2, 2014 (Suplemento)


mailto:leandra.aguilar@bol.com.br
mailto:amaliabrunini@netsite.com.br

